
Todos los precios incluyen I.V.A.*Bollo de pan 2,20 €/pers, pan sin gluten 3,20 €/pers

CHACINAS
	 Media Ración	

Jamón de bellota 75% raza ibérica 	 15,00 €	 26,00 €
Garcigrande de Bellota
Lácteos, sulfitos

	 Media Ración	

Lomo de bellota 75% raza ibérica 	 15,00 €	 26,00 €
Garcigrande de Bellota
Lácteos, sulfitos

	 Media Ración	

Secreto embuchado de bellota 75% raza ibérica  	 13,00 €	 24,00 €
Garcigrande de Bellota 
Lácteos, sulfitos

	 Media Ración	

Lomito de bellota 75% raza ibérica 	 13,00 €	 24,00 €
Garcigrande de Bellota  
Lácteos, gluten, sulfitos

	  	

Cecina de Wagyú con A.O.V.E y picos 	  	 32,00 € 
Gluten

Pan cristal tostado con tomate	 4,50 €
Gluten



Todos los precios incluyen I.V.A.*Bollo de pan 2,20 €/pers, pan sin gluten 3,20 €/pers

QUESOS

Surtido de quesos nacionales (4 clases de quesos)	 29,00 €
Lácteos, gluten, sulfitos

Medio surtido de quesos nacionales (4 clases de quesos)	 18,00 €
Lácteos, gluten, sulfitos

	 Media Ración	

Quesería Pría. Tres leches pasteurizadas al pimentón. 	 15,00 €	 24,00 €
Punto de picante. Llanes de Pría (Asturias)
Lácteos, gluten, sulfitos

	 Media Ración	

Quesería Carlos Navas. Leche cruda de oveja.	 13,00 €	 19,00 €
Madurado 2 años. Peñaranda de Bracamonte (Salamanca)
Lácteos, gluten, sulfitos

	 Media Ración	

Quesería Payoyo. Leche cruda de cabra semicurado.	 13,00 €	 19,50 €
Villaluenga del Rosario (Cádiz) 
Lácteos, gluten, sulfitos

	 Media Ración	

Queserías Romero. Leche cruda de oveja y cabra	 14,00 €	 22,00 €
curado en A.O.V.E. Ocaña (Toledo)
Lácteos, gluten, sulfitos

	 Media Ración	

Quesería Picos de Europa. Leche pasteurizada 	 10,00 €	 18,00 €
de cabra y vaca. Queso azul. Posada de Valdeón (León)
Lácteos, gluten, sulfitos

	 Media Ración	

Queserías Cañarejal. Leche cruda de oveja.	 11,00 €	 18,50 €
Pollos (Valladolid) 
Lácteos, gluten, sulfitos

	 Media Ración	

Quesería Don Crisanto. Leche pasteurizada	 9,50 €	 17,00 €
de vaca ahumado. Villalba (Lugo) 
Lácteos, gluten, sulfitos

Todos los quesos van acompañados de picos de pan y confitura casera de temporada.



Todos los precios incluyen I.V.A.*Bollo de pan 2,20 €/pers, pan sin gluten 3,20 €/pers

ENTRANTES

	 Media Ración	

Steak tartar de vaca madurada, pan cristal 	 15,00 € 	 29,00 €
y chips de patatas Fátima	
Gluten, mostaza, huevo, pescado, sulfitos

Carpaccio de bola de bellota 75% raza ibérica 	 23,00 €
semiahumada y tomate emulsionado
Sésamo, sulfitos

	 Media Ración	

Ensalada de bacalao Miguel Bueno (Macotera), gajos de       14,00 €	 24,00 €
naranja, polvo de aceituna negra y vinagreta de su pilpil
Pescado, sulfitos

	 Media Ración	

Ensaladilla rusa, tronco de bonito escabechado		             13,00 €      24,00 €
y mahonesa de encurtidos
Pescado, lácteos, sulfitos, huevo, gluten

								                            Media Ración	

Tataki de atún rojo, ensalada de pepino			              14,00 €      26,00 €
y confitura de limón y jengibre
Pescado, soja, sulfitos, sésamo

	 Unidad adicional	

Flores de alcachofas confitadas al horno de brasa,	 7,50 €	 21,00 €
salsa de yema de huevo y papada de bellota Garcigrande
Huevo

		  Unidad

La croqueta de lilicook (pregunte por nuestra croqueta de hoy)	 3,90 €
Gluten, sulfitos, huevo

Buñuelos de corvina adobados en tempura con mahonesa	 28,00 €
de soja y sésamo
Gluten, sésamo, lácteos, huevo, soja pescado

Molleja de lechal salteadas al ajillo, palo cortado y patatas	 29,00 €
Sulfitos

	 Media Ración	

Cazuela de callos y morros de ternera guisados	 10,00 €	 19,50 €
Sulfitos

Anchoas del Cantábrico Sanfilippo, pan cristal y tomate	 25,00 €
Pescado, gluten, sulfitos
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CARNES

Solomillo de ternera, jugo de carne y parmentier con mantequilla	 35.00 €
Sulfitos, lácteos

Presa de ibérico a la parrilla de carbón 	 69,00 €/kg
para compartir 2-3 personas (800 gr aprox)
Sin alérgenos

Entrecotte de ternera charra 	 34,00 €
al horno de carbón (400gr aprox)
Sin alérgenos

Entrecotte de vaca madurada 	 35,00 €
al horno de carbón (400 gr aprox)
Sin alérgenos

Carrillera de vaca estofada al oporto sobre parmentier	 24,00 €
trufada y chips de patatas
Lácteos, sulfitos



Todos los precios incluyen I.V.A.*Bollo de pan 2,20 €/pers, pan sin gluten 3,20 €/pers

CARNES MADURADAS

Chuleta de ternera · Dehesa de Ituero (Salamanca)	 63,00 €/kg
28 días de maduración

Chuleta de vaca · Cipriano Hernández (Salamanca)	 69,00 €/kg
54 días de maduración

Chuleta de la Valmuza · Mulas (Salamanca)	 79,00 €/kg
60 días de maduración

Chuleta de Simmental · Finca Valgañón (Alemania)	 81,00 €/kg
54 días de maduración

Chuleta de Angus · Finca Valgañón (Reino Unido)	 83,00 €/kg
45 días de maduración

Chuleta de Frisona · Cárnicas Canales (Portugalete)	 89,00 €/kg
47 días de maduración

Chuleta de Morucha · Cárnicas Madroñal (Salamanca) 	 89,00 €/kg
45 días de maduración

Chuleta de Rubia Gallega · Okelan (Galicia)  	 89,00 €/kg
63 días de maduración

Chuleta de Frisona y Angus · El Señorío Charro (Salamanca)	 90,00 €/kg
80 días de maduración

Chuleta de Angus · Miguel Vergara (España)	 93,00 €/kg
70 días de maduración

GUARNICIONES

Patatas fritas caseras (Sin alérgenos)	 6,00 €

Pimientos cristal (Sulfitos)	 7,00 €

Ensalada de lechuga con cebolla (Sulfitos)	 5,50 €
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PARA LOS NIÑOS

Pasta con tomate	 9,00 €
Gluten, sulfitos

Plato combinado de pechuga, huevo frito,  	 14,00 €
patatas fritas y croquetas
Huevo, gluten, lácteos

Fantasmikos	 3,50 €
Lácteos


